Sintesis

Responsable de cocina con expeariencia en restauraciéon. Destaco por mi capacidad para elaborar menuas
atractivos y gestionar equipos de trabajo eficaces, maximizando la productividad y la calidad de los platos

ofrecidos. Deseo contribuir en cualquier lugar de manera moderna ¢ innovadora.

Competencias
Orden y limpieza Capacidad de adaptacion
Pasion por la cocina Responsabilidad y compromiso
Trabajo en equipo = Planificacién del trabajo

Experiencia

COCINA

NEGOCIO PROPIO | TEPETITLAN, MIDALGO | Agosto 2015 - Agosto 2023
Conservacion de los alimentos en las mejores condiciones de seguridad alimentaria.
Limpieza de utensiiios de cocilna y guardado en los espacios correspondientes.
Organizacién y disposicion de los productos ¢ ingredientes necesarios para los platos a preparar.
Cumplimiento de 1as medidas de seguridad e higiene en la manipulacion de alimentos.

Supernvision del personal y las tareas de la cocina.

Estudios
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